
SCHEDA INGREDIENTI

2^ Categoria: Colomba al Cioccolato
Attività: MAISON ANTONELLA 1986

Cognome e Nome:  VINAI GIACOMO

Località:  ALESSANDRIA - Alessandria

Telefono:  3601013636

Email:  GIACHIVIN@GMAIL.COM

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 26,15

TUORLO 540 14,12

BURRO DI LATTERIA 650 17,00

ZUCCHERO 500 13,08

LIEVITO MADRE 200 5,23

ACQUA 670 17,52

SALE 21 0,55

MIELE 100 2,62

CACAO 93 2,43

MASSA DI CACAO 10 0,26

CIOCCOLATO FONDENTE 66% 40 1,05

TOTALE IMPASTO 3.824

ALTRO (CIOCCOLATO FONDENTE 66%) 600 15,69

CIOCCOLATO FONDENTE 61% 200 5,23

TOTALE IMPASTO + INERTI 4.624

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI NOCCIOLE   |   FARINA DI MAIS   |   FARINA DI
FRUMENTO   |   CACAO   |   BAKING   |   OLIO DI SEMI   |   ZUCCHERO R2

DATA PRODUZIONE: 22/06/2024 DATA SCADENZA: 27/07/2024
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