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SCHEDA INGREDIENTI

Cognome e Nome: scermino guglielmo
Localita: imola - bologna

o Telefono: 3930740349

1" Categoria: Colomba Tradizionale
Attivita: laboratorio plasir snc

Email: guglielmo95@gmail.com
Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco
FARINA 1.000 26,42
TUORLO 460 6,10
BURRO DI LATTERIA 754 19,95
ZUCCHERO 473 14,48
LIEVITO MADRE 230 4,25
ACQUA 425 0,00
SALE 16 0,50
PASTA D'ARANCIA 16 0,41
MIELE 102 2,26
BUCCE DI AGRUMI 1 0,02
BACCHE DI VANIGLIA 2 0,07
TOTALE IMPASTO 3.479
CANDITI AGRUMI 1.000 25,55
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.479
Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco
MANDORLE (INTERE) 97 2,16
ALBUME | ZUCCHERO | FARINA DINOCCIOLE | FARINA DI MAIS | ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 24/06/2024

DATA SCADENZA: 08/08/2024
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1" Categoria: Colomba Tradizionale

SCHEDA INGREDIENTI

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 26,42

TUORLO 460 6,10

BURRO DI LATTERIA 754 19,95

ZUCCHERO 473 14,48

LIEVITO MADRE 230 4,25

ACQUA 425 0,00

SALE 16 0,50

PASTA D'ARANCIA 16 0,41

MIELE 102 2,26

BUCCE DI AGRUMI 1 0,02

BACCHE DI VANIGLIA 2 0,07

TOTALE IMPASTO 3.479
CANDITI AGRUMI 1.000 25,55
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.479

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 97 2,16

ALBUME |

ZUCCHERO |

FARINA DI NOCCIOLE

FARINA DI MAIS

ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 24/06/2024

DATA SCADENZA: 08/08/2024
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