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SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale
Attivita: Ab lab

Cognome e Nome: Bredice Michele

Localita: Foggia - Foggia

Telefono: 3890223675

Email: michi9674@gmail.com

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 27,04

TUORLO 550 7,45

BURRO DI LATTERIA 650 17,60

ZUCCHERO 320 10,03

LIEVITO MADRE 250 4,73

ACQUA 480 0,00

SALE 18 0,57

PASTA D'ARANCIA 120 3,14

MIELE 130 2,95

MALTO 10 0,28

BACCHE DI VANIGLIA 2 0,06

PANET1 10

TOTALE IMPASTO 3.540
CANDITI AGRUMI 1.000 26,16
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.540

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 100 2,20

ALBUME | ZUCCHERO | ZUCCHERO A VELO

| ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 25/06/2024

DATA SCADENZA: 25/07/2024
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1" Categoria: Colomba Tradizionale

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 27,04

TUORLO 550 7,45

BURRO DI LATTERIA 650 17,60

ZUCCHERO 320 10,03

LIEVITO MADRE 250 4,73

ACQUA 480 0,00

SALE 18 0,57

PASTA D'ARANCIA 120 3,14

MIELE 130 2,95

MALTO 10 0,28

BACCHE DI VANIGLIA 2 0,06

PANET1 10

TOTALE IMPASTO 3.540
CANDITI AGRUMI 1.000 26,16
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.540

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 100 2,20

ALBUME | ZUCCHERO | ZUCCHERO AVELO | ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 25/06/2024 DATA SCADENZA: 25/07/2024
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