
SCHEDA INGREDIENTI

3^ Categoria: Colomba innovativa
Attività: i dolci brutti

Cognome e Nome:  colapietro nicolangelo

Località:  turi - ba

Telefono:  3333333333

Email:  info@goloasi.it

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 27,13

UOVA 40 1,09

TUORLO 500 13,56

BURRO CONCENTRATO 20 0,54

BURRO DI LATTERIA 20 0,54

ZUCCHERO 10 0,27

LIEVITO MADRE 140 3,80

ACQUA 1.600 43,41

SALE 6 0,16

BURRO DI CACAO 160 4,34

MALTO 20 0,54

ZUCCHERO D'UVA 10 0,27

AROMI 160 4,34

TOTALE IMPASTO 3.686

ALTRO (LIQUORE STREGA) 200 5,43

LITCHIS 100 2,71

TOTALE IMPASTO + INERTI 3.986

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

MANDORLE   |   ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI MANDORLE   |   FARINA DI NOCCIOLE   |   FARINA DI
ARMELLINE   |   FARINA DI ANACARDI

DATA PRODUZIONE: 04/06/2024 DATA SCADENZA: 04/07/2024
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