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SCHEDA INGREDIENTI

2" Categoria: Colomba al Cioccolato
Attivita: Pasticceria cappiello

Cognome e Nome: CAPPIELLO ALESSANDRo
Localita: Santa MARIA capua vetere - CE

Telefono: 3488914959

Email: info@pasticceriacappiello.net

SEMI | ZUCCHERO A VELO

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 29,52

TUORLO 300 8,86

BURRO DI LATTERIA 400 11,81

ZUCCHERO 450 13,29

LIEVITO MADRE 250 7,38

ACQUA 500 14,76

SALE 12 0,35

MIELE 100 2,95

MALTO 25 0,74

PANNA 100 2,95

CIOCCOLATO FUSO 55% 250 7,38

TOTALE IMPASTO 3.387
ALTRO (CIOCCOLATO 55%) 900 26,57
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.287

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

MANDORLE | ALBUME | ZUCCHERO | FARINADIMAIS | CACAO | AMIDO DI MAIS | OLIO DI

DATA PRODUZIONE: 22/06/2024 DATA SCADENZA: 22/07/2024
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