A
X \ ' ,,J;/' ’
Z¢ .
OVvani
4 CONFRONTO

—_—

SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale
Attivita: cioccolateria sgambato

Cognome e Nome: sgambato raffaele

Localita: san felice a cancello - caserta

Telefono: 3936716760

Email: sgambator@yahoo.it

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 25,02

TUORLO 540 6,77

BURRO DI LATTERIA 800 20,04

ZUCCHERO 490 14,22

LIEVITO MADRE 260 4,55

ACQUA 510 0,00

SALE 21 0,61

MIELE 100 2,10

BUCCE DI AGRUMI 2 0,05

BACCHE DI VANIGLIA 1 0,03

TOTALE IMPASTO 3.724
CANDITI AGRUMI 1.100 26,62
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.824

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 180 3,73

ALBUME | ZUCCHERO |

FARINA DI MANDORLE |

FECOLA DI PATATE | ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 20/06/2024

DATA SCADENZA: 31/07/2024
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