SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale
Attivita: MAISON ANTONELLA 1986
Cognome e Nome: TOLENTINO Stefano

Gy ‘ _
/())/'(””' Localita: ALESSANDRIA - ALESSANDRIA
4 CONFRONTO Telefono: 3274548188

Email: STEFANOTOLENTINO1234@GMAIL.COM

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 27,06

TUORLO 320 4,34

BURRO DI LATTERIA 800 21,68

ZUCCHERO 460 14,44

LIEVITO MADRE 200 3,78

ACQUA 50 0,00

SALE 21 0,66

PASTA D'ARANCIA 90 2,36

MIELE 80 1,82

BUCCE DI AGRUMI 4 0,10

BACCHE DI VANIGLIA 7 0,20

TOTALE IMPASTO 3.032
CANDITI AGRUMI 900 23,56
TOTALE IMPASTO + INERTI 3.932

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 200 5,09

ALBUME | ZUCCHERO | FARINA DI ARMELLINE | FARINADIRISO | FARINA DIFRUMENTO | AMIDO DI

RISO | BAKING | OLIO DISEMI | ZUCCHERO IN GRANELLA (GROSSO)

DATA PRODUZIONE: 22/06/2024 DATA SCADENZA: 27/07/2024
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BURRO DI LATTERIA 800 21,68

ZUCCHERO 460 14,44

LIEVITO MADRE 200 3,78

ACQUA 50 0,00

SALE 21 0,66

PASTA D'ARANCIA 90 2,36

MIELE 80 1,82

BUCCE DI AGRUMI 4 0,10

BACCHE DI VANIGLIA 7 0,20

TOTALE IMPASTO 3.032
CANDITI AGRUMI 900 23,56
TOTALE IMPASTO + INERTI 3.932

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 200 5,09

ALBUME | ZUCCHERO | FARINA DI ARMELLINE | FARINADIRISO | FARINA DIFRUMENTO | AMIDO DI

RISO | BAKING | OLIO DISEMI | ZUCCHERO IN GRANELLA (GROSSO)

DATA PRODUZIONE: 22/06/2024

DATA SCADENZA: 27/07/2024
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