
SCHEDA INGREDIENTI

3^ Categoria: Colomba innovativa
Attività: PASTICCERIA PRINCESS

Cognome e Nome:  CRISPO NINO

Località:  AIROLA - BENEVENTO

Telefono:  3452348203

Email:  INFO@PASTICCERIAPRINCESS.IT

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 30,62

TUORLO 400 12,25

BURRO DI LATTERIA 360 11,02

ZUCCHERO 375 11,48

LIEVITO MADRE 300 9,19

ACQUA 500 15,31

SALE 15 0,46

MALTO 10 0,31

BACCHE DI VANIGLIA 6 0,18

BURRO LIQUIDO 60 1,84

CARAMELLO MOU 240 7,35

TOTALE IMPASTO 3.266

ALTRO (MELA ANNURCA CANDITA) 800 24,49

TOTALE IMPASTO + INERTI 4.066

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

OLIO DI SEMI   |   BURRO LIQUIDO   |   CIOCCOLATO BIANCO AL CARAMELLO   |   MELA DISIDRATATA   |   BAGNA
AL RHUM

DATA PRODUZIONE: 24/06/2024 DATA SCADENZA: 09/08/2024
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