
SCHEDA INGREDIENTI

3^ Categoria: Colomba innovativa
Attività: PASTICCERIA

Cognome e Nome:  MARCOVECCHIO VITTORIO

Località:  SCANNO - AQ

Telefono:  3297171507

Email:  vmarcovecchio1@gmail.com

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 19,69

TUORLO 500 9,84

BURRO DI LATTERIA 700 13,78

ZUCCHERO 450 8,86

LIEVITO MADRE 225 4,43

ACQUA 400 7,87

SALE 20 0,39

PASTA D'ARANCIA 125 2,46

MIELE 40 0,79

GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO 400 7,87

PESCHE GIALLONE SEMI CANDITE 1.000 19,69

ZAFFERANO IN PISTILLI 20 0,39

VINO ROSSO 200 3,94

TOTALE IMPASTO 5.080

TOTALE IMPASTO + INERTI 5.080

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

MANDORLE   |   ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI RISO   |   FARINA DI MAIS   |   CACAO   |   ZUCCHERO A
VELO   |   ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 24/06/2024 DATA SCADENZA: 15/07/2024

La colomba racchiude dei sentori di prodotti d'Abruzzo. Dallo zafferano dell'Aquila al Montepulciano d'Abruzzo con il giallone tardivo di Sulmona e la glassa è
con le mandorle bianche per rievocare il confetto di Sulmona.
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