
SCHEDA INGREDIENTI

2^ Categoria: Colomba al Cioccolato
Attività: Guantiera 

Cognome e Nome:  Costagliola Antonio

Località:  Bacoli - NA

Telefono:  3314332961

Email:  antoniocostagliola18@gmail.com

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 28,34

TUORLO 300 8,50

BURRO DI LATTERIA 450 12,76

ZUCCHERO 370 10,49

LIEVITO MADRE 230 6,52

ACQUA 700 19,84

SALE 15 0,43

MIELE 100 2,83

MALTO 8 0,23

BACCHE DI VANIGLIA 5 0,14

CIOCCOLATO FONDENTE 70% 350 9,92

TOTALE IMPASTO 3.528

ALTRO (CIOCCOLATO FONDENTE) 450 12,76

CIOCCOLATO AL LATTE 450 12,76

TOTALE IMPASTO + INERTI 4.428

Glassa Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI MANDORLE   |   FARINA DI FRUMENTO   |   CACAO   |   AMIDO DI
MAIS   |   OLIO DI SEMI

DATA PRODUZIONE: 25/06/2024 DATA SCADENZA: 17/07/2024
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