SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale

N\ .

\D rinw Attivita: Goloasi srl

.y o Cognome e Nome: CAIO TIZIO
CO 0\ B\ Localita: TURI - BARI

or col

Telefono: 3664415027
Email: INFO@GOLOASI.IT

-~
2025

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 36,82

TUORLO (TUORLO D'UOVO CATEGORIA A) 380 7,01

BURRO DI LATTERIA 700 25,80

ZUCCHERO 490 20,92

LIEVITO MADRE (LIEVITO MADRE VIVO) 220 5,66

ACQUA 440 0,00

SALE 18 0,77

MIELE 80 2,47

BUCCE DI AGRUMI (SCORZA DI ARANCIA E MANDARINO) 3 0,11

MALTO 10 0,39

BACCHE DI VANIGLIA (TAHITI E BOURBON) 1 0,04

TOTALE IMPASTO 3.342
CANDITI AGRUMI (ARANCIA CANDITA) 1.200 29,94
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.542
Glassa Kg / Farina % ingredienti

secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE)

91

2,00

ALBUME | FARINA DI MANDORLE | CACAO | ZUCCHERO A VELO

DATA PRODUZIONE: 20/01/2025 DATA SCADENZA: 20/02/2025
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