
SCHEDA INGREDIENTI

1^ Categoria: Colomba Tradizionale
Attività: BAR WINNER

Cognome e Nome:  chirico domenico

Località:  gallico - reggio calabria

Telefono:  3462322901

Email:  info@barwinner.it

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA (DI GRANO TENERO TIPO "00") 1.000 38,67

TUORLO 300 5,81

BURRO DI LATTERIA (BRAZZALE AROMATIZZATO VANIGLIA BOURBON E
AGRUMI)

700 27,10

ZUCCHERO 380 17,04

LIEVITO MADRE 230 6,22

ACQUA 500 0,00

SALE 13 0,60

PASTA D'ARANCIA (AGRIMONTANA) 67 2,49

MIELE (D'ACACIA) 40 1,30

BUCCE DI AGRUMI (ARANCIA) 3 0,12

MALTO 8 0,32

BACCHE DI VANIGLIA (DEL MADAGASCAR) 3 0,14

AROMI (PASTA VANIGLIA AGRIMONTANA) 40 0,18

TOTALE IMPASTO 3.284

CANDITI AGRUMI (SCORZONE D'ARANCIA CANDITA AGRIMONTANA) 900 25,19

TOTALE IMPASTO + INERTI 4.184

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 84 2,01

ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI MANDORLE   |   FARINA DI RISO   |   AMIDO DI MAIS   |   OLIO DI
SEMI   |   AROMI   |   ZUCCHERO A VELO   |   ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 08/02/2025 DATA SCADENZA: 24/02/2025
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