
SCHEDA INGREDIENTI

1^ Categoria: Colomba Tradizionale
Attività: la dolce arte

Cognome e Nome:  turano carmelo

Località:  ACRI - cosenza

Telefono:  3403045094

Email:  CARMELO_93@VIRGILIO.IT

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 35,68

TUORLO (PASTA GIALLA) 467 8,35

BURRO DI LATTERIA 733 26,20

ZUCCHERO 400 16,55

LIEVITO MADRE 267 6,65

ACQUA 413 0,00

SALE 17 0,72

PASTA D'ARANCIA 67 2,30

MIELE (ACACIA) 53 1,60

BUCCE DI AGRUMI (ARANCIA, MANDARINO E LIMONE) 3 0,09

PANNA 93 1,55

BACCHE DI VANIGLIA (BOURBON E THAITI) 8 0,30

ZUCCHERO INVERTITO 40

TOTALE IMPASTO 3.561

CANDITI AGRUMI (ARANCIA SEMICANDITA) 973 25,15

TOTALE IMPASTO + INERTI 4.534

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) (GREZZE) 100 2,21

ALBUME   |   ZUCCHERO   |   FARINA DI MANDORLE (AVOLA PELATE)   |   FARINA DI MAIS   |   FARINA DI
FRUMENTO (SEMOLA)   |   BAKING   |   OLIO DI SEMI   |   ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 08/02/2025 DATA SCADENZA: 08/03/2025
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