SCHEDA INGREDIENTI
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— 1" Categoria: Colomba Tradizionale

‘bﬂ”fﬂ\m\ s Attivita: pasticceria antico borgo

1 © Cognome e Nome: Poloni Davide
COLO IB\ Localita: MARTINENGO - BERGAMO

- — Telefono: 3200467559

2025

Email: ledolcezze@gmail.com

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco
FARINA 1.000 37,10
UOVA 140 1,43
TUORLO 491 9,13
BURRO DI LATTERIA 632 23,46
ZUCCHERO 404 17,36
LIEVITO MADRE 246 6,37
ACQUA 368 0,00
SALE 18 0,76
PASTA D'ARANCIA 70 2,52
MIELE 53 1,64
BACCHE DI VANIGLIA 1 0,05
LATTE INTERO 35 0,18
AROMI (NATURALE ARANCIA) 2 0,01
TOTALE IMPASTO 3.460

CANDITI AGRUMI (ARANCIA) 965 25,72
ALTRO (CIOCCOLATO FONDENTE) 965
TOTALE IMPASTO + INERTI 5.390

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 151 2,80

FARINA DI MAIS

ALBUME | ZUCCHERO | FARINA DI MANDORLE |

| AMIDO DIRISO | OLIO DI SEMI

DATA PRODUZIONE: 05/02/2025 DATA SCADENZA: 10/03/2025
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