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SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale
Attivita: pasticceria turi

Cognome e Nome: turi gabriele

Localita: presicce acquarica - lecce
Telefono: 3934042588

Email: gabriele.turi9é@gmail.com

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 35,62

TUORLO 400 7,14

BURRO DI LATTERIA 700 24,96

ZUCCHERO 450 18,59

LIEVITO MADRE 250 6,23

ACQUA 290 0,00

SALE 8 0,33

PASTA D'ARANCIA 120 4,14

MIELE 100 2,99

TOTALE IMPASTO 3.318
CANDITI AGRUMI 900 23,67
TOTALE IMPASTO + INERTI 4.218

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) 200 4,74

ALBUME | ZUCCHERO | FARINA DI MANDORLE | OLIO DI SEMI | ZUCCHERO AVELO | ZUCCHERO IN

GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 07/02/2025

DATA SCADENZA: 06/03/2025
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