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bwu/‘“; Attivita: FabbroPaneriaCafe
© Cognome e Nome: Fabbro Alessio
COLO IB\ Localita: Rezzato - Brescia
lf‘J Telefono: 3334067584
2025

Email: Lssfabbro@gmail.com

SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 36,92

TUORLO 438 8,09

BURRO DI LATTERIA 609 22,52

ZUCCHERO 422 18,06

LIEVITO MADRE 391 10,08

ACQUA 355 0,00

SALE 28 1,21

LIEVITO DI BIRRA 1 0,01

PASTA D'ARANCIA 44 1,56

MIELE 47 1,45

BUCCE DI AGRUMI 1 0,02

PANNA 1 0,01

AROMI 13 0,05

TOTALE IMPASTO 3.350
CANDITI AGRUMI 500 15,15
TOTALE IMPASTO + INERTI 3.850
Glassa Kg / Farina % ingredienti

secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE)

94

2,44

DATA PRODUZIONE: 06/02/2025 DATA SCADENZA: 08/04/2025
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SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Colomba Tradizionale

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 36,92

TUORLO 438 8,09

BURRO DI LATTERIA 609 22,52

ZUCCHERO 422 18,06

LIEVITO MADRE 391 10,08

ACQUA 355 0,00

SALE 28 1,21

LIEVITO DI BIRRA 1 0,01

PASTA D'ARANCIA 44 1,56

MIELE 47 1,45

BUCCE DI AGRUMI 1 0,02

PANNA 1 0,01

AROMI 13 0,05

TOTALE IMPASTO 3.350
CANDITI AGRUMI 500 15,15
TOTALE IMPASTO + INERTI 3.850
Glassa Kg / Farina % ingredienti

secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE)

94

2,44

DATA PRODUZIONE: 06/02/2025

DATA SCADENZA: 08/04/2025
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