
SCHEDA INGREDIENTI

1^ Categoria: Colomba Tradizionale
Attività: latte e miele

Cognome e Nome:  dessena emanuele

Località:  olbia - ss

Telefono:  3458451725

Email:  latteemiele.caffe@tiscali.it

Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

FARINA 1.000 46,12

TUORLO 247 5,71

BURRO DI LATTERIA 424 19,56

ZUCCHERO 259 13,84

LIEVITO MADRE 265 8,54

ACQUA 382 0,00

SALE 12 0,63

PASTA D'ARANCIA 59 2,62

MIELE 71 2,73

BACCHE DI VANIGLIA 1 0,06

AROMI (PASTA LIMONE) 35 0,19

TOTALE IMPASTO 2.755

CANDITI AGRUMI 706 23,95

TOTALE IMPASTO + INERTI 3.461

Glassa Kg / Farina % ingredienti
secchi su
impasto secco

MANDORLE (INTERE) (MANDORLE SGUSCIATE BIO) 71 2,04

ALBUME   |   ZUCCHERO   |   CACAO   |   AMIDO DI RISO   |   ZUCCHERO A VELO   |   ZUCCHERO IN GRANELLA

DATA PRODUZIONE: 08/02/2025 DATA SCADENZA: 25/03/2025
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