P SCHEDA INGREDIENTI

2" Categoria: Colomba al Cioccolato

Attivita: Pasticceria vecchia milano di Frigo andrea
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Cognome e Nome: Frigo Andrea
Localita: Asiago - Vicenza

Telefono: 3476095097

Email: vecchiamilanoasiago@gmail.com
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Elenco ingredienti Kg / Farina % ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 2,65

TUORLO 3.250 8,60

BURRO CONCENTRATO 750 1,99

BURRO DI LATTERIA (BURRO DA LATTE SOLO DELL'ALTOPIANO DI ASIAGO) 5.500 14,56

ZUCCHERO 4.000 10,59

LIEVITO MADRE 2.500 6,62

ACQUA 4.000 10,59

SALE 150 0,40

PASTA D'ARANCIA 625 1,65

MIELE 1.000 2,65

BACCHE DI VANIGLIA 8 0,02

CREMA PASTICCERA 2.500 6,62

CIOCCOLATO FONDENTE 3.500 9,26

SOSPENSIONI 9.000 23,82

TOTALE IMPASTO 37.783
TOTALE IMPASTO + INERTI 37.783
Glassa Kg / Farina % ingredienti

sul totale
impasto

MANDORLE (15) | ALBUME (450)
(100) | FARINA DI MAIS (100) | CACAO (10) |

| ZUCCHERO (1200) |
OLIO DI SEMI (100)

| AROMI

FARINA DI MANDORLE (480) |

FARINA DI NOCCIOLE
| ZUCCHERO IN GRANELLA (20)

DATA PRODUZIONE: 09/02/2025 DATA SCADENZA: 09/03/2025
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