SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Panettone Tradizionale

S—"
Mm Attivita: panificio saccente snc di vito & c.
) mimmav i Cognome e Nome: saccente vito
‘1 ‘J Localita: palo del colle - bari

glio ale Telefono: 3932347573

PP Email: panificiosaccente@gmail.com
2024
Elenco ingredienti Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto
secco
FARINA (DALLA GIOVANNA) 1.000 38,41
TUORLO 550 10,59
BURRO DI LATTERIA (BRAZZALE) 550 21,15
ZUCCHERO 300 13,36
LIEVITO MADRE 250 6,71
ACQUA 300 0,00
SALE 15 0,67
PASTA D'ARANCIA (AGRIMONTANA) 50 1,86
MIELE 100 3,22
BUCCE DI AGRUMI 30 1,11
MALTO 20 0,81
PANNA 100 1,79
BACCHE DI VANIGLIA 8 0,32
TOTALE IMPASTO 3.273
UVETTA (AUSTRALIANA) 600 15,42
CANDITI (SCORZONE D'ATRANCIA AGRIMONTANA) 600 15,42
TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.473
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto
secco

DATA PRODUZIONE: 30/06/2024 DATA SCADENZA: 29/07/2024
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2024
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
Su impasto
secco
FARINA (DALLA GIOVANNA) 1.000 38,41
TUORLO 550 10,59
BURRO DI LATTERIA (BRAZZALE) 550 21,15
ZUCCHERO 300 13,36
LIEVITO MADRE 250 6,71
ACQUA 300 0,00
SALE 15 0,67
PASTA D'ARANCIA (AGRIMONTANA) 50 1,86
MIELE 100 3,22
BUCCE DI AGRUMI 30 1,11
MALTO 20 0,81
PANNA 100 1,79
BACCHE DI VANIGLIA 8 0,32
TOTALE IMPASTO 3.273
UVETTA (AUSTRALIANA) 600 15,42
CANDITI (SCORZONE D'ATRANCIA AGRIMONTANA) 600 15,42
TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.473
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto

secco

DATA PRODUZIONE: 30/06/2024

DATA SCADENZA: 29/07/2024
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