SCHEDA INGREDIENTI

2" Categoria: Panettone Cioccolato

S—"
Mm Attivita: 'angolo dolce
) mimmav©  Cognome e Nome: giuffri felice
‘1 ‘J Localita: lavezzola - ravenna

ale ¢ Telefono: 3396213026

PP Email: felice.giuffri@gmail.com
2024
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto
FARINA (FARINA) 1.000 28,44
TUORLO (TUORLO) 545 15,50
BURRO DI LATTERIA (BURRO) 591 16,81
ZUCCHERO (ZUCCHERO) 409 11,63
LIEVITO MADRE (LIEVITO MADRE) 364 10,35
ACQUA (ACQUA) 273 7,76
SALE (SALE) 24 0,68
MIELE (MIELE) 109 3,10
CACAO (PASTA CACAO) 109 3,10
BACCHE DI VANIGLIA (BACCHE DI VANIGLIA) 1 0,03
CREMA PASTICCERA (CREMA PASTICCERA) 91 2,59
TOTALE IMPASTO 3.516
TOTALE IMPASTO + INSERTI 3.516
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto

ALTRO GLASSA (GLASSA DI CIOCCOLATO FONDENTE)

DATA PRODUZIONE: 20/09/2024 DATA SCADENZA: 20/10/2024

ho aggiunto lanponi canditi e gocce di cioccolato




SCHEDA INGREDIENTI

Mastie

I)\ \|4‘J’|”|‘()\|‘1® 27 Categoria: Panettone Cioccolato

~
2024
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto
FARINA (FARINA) 1.000 28,44
TUORLO (TUORLO) 545 15,50
BURRO DI LATTERIA (BURRO) 591 16,81
ZUCCHERO (ZUCCHERO) 409 11,63
LIEVITO MADRE (LIEVITO MADRE) 364 10,35
ACQUA (ACQUA) 273 7,76
SALE (SALE) 24 0,68
MIELE (MIELE) 109 3,10
CACAO (PASTA CACAO) 109 3,10
BACCHE DI VANIGLIA (BACCHE DI VANIGLIA) 1 0,03
CREMA PASTICCERA (CREMA PASTICCERA) 91 2,59
TOTALE IMPASTO 3.516
TOTALE IMPASTO + INSERTI 3.516
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto

ALTRO GLASSA (GLASSA DI CIOCCOLATO FONDENTE)

DATA PRODUZIONE: 20/09/2024

ho aggiunto lanponi canditi e gocce di cioccolato

DATA SCADENZA: 20/10/2024
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