
SCHEDA INGREDIENTI

2^ Categoria: Panettone Cioccolato
Attività: Antica pasticceria castino 

Cognome e Nome:  muro davide

Località:  pinerolo - torino

Telefono:  3408977578

Email:  DAV.MURO81@GMAIL.COM

Elenco ingredienti Kg / Farina %
ingredienti
sul totale
impasto

FARINA ( PANETTONE ) 1.000 27,35

TUORLO (CATEGORIA A ) 276 7,55

BURRO CONCENTRATO (99,9 MATERIA GRASSA ) 52 1,42

BURRO DI LATTERIA (MATERIA GRASSA 82%) 655 17,92

ZUCCHERO (VAGLIATO FINE) 310 8,48

LIEVITO MADRE (METODO AL SACCO ) 241 6,59

ACQUA 741 20,27

SALE (FINO ) 10 0,27

BURRO DI CACAO 34 0,93

MIELE (ACACIA ) 190 5,20

CACAO (22/24 VANHOUTEN ) 147 4,02

TOTALE IMPASTO 3.656

ALTRO (CIOCCOLATO FONDENTE IN GOCCE AL 54,5 % MASSA ) 345 9,44

CIOCCOLATO AL LATTE IN GOCCE AL 33,6 % MASSA 733 20,05

TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.734

Glassa Kg / Farina %
ingredienti
sul totale
impasto

ALTRO GLASSA (MANDORLE )   |   MANDORLE AMARE    |   ZUCCHERO   |   AMIDO DI RISO

DATA PRODUZIONE: 29/09/2024 DATA SCADENZA: 08/11/2024

questo panettone è stato creato con il pensiero di mangiare un cioccolatino , da anni è diventato uno dei lievitati più amati dalla nostra clientela .
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