
SCHEDA INGREDIENTI

2^ Categoria: Panettone Cioccolato
Attività: castelfalfi 

Cognome e Nome:  michele rinaldi

Località:  loc castelfalfi - firenze 

Telefono:  3200507088

Email:  michele.rinaldi@castelfaLFi.com

Elenco ingredienti Kg / Farina %
ingredienti
sul totale
impasto

FARINA 1.000 24,64

TUORLO 654 16,11

BURRO DI LATTERIA 751 18,50

ZUCCHERO 685 16,88

LIEVITO MADRE (LICOLI CON RINFRESCO A SOLIDO ) 199 4,90

ACQUA 177 4,36

LATTE SCREMATO PV. 22 0,54

SALE 18 0,44

PASTA D'ARANCIA 88 2,17

MIELE (MIELE DI CASTAGNO ) 20 0,49

MALTO 8 0,20

BACCHE DI VANIGLIA 22 0,54

LATTE INTERO 133 3,28

SCIARADA (GANACHE CIOCCOLATO NOALYA) 194

FARINA DI CASTAGNE 88

TOTALE IMPASTO 4.059

ALTRO (MARRON GLACE ) 442 10,89

GOCCE DI VIN BRULE (GELATIFICATO CON PECTINA) 442 10,89

CIOCCOLATO FONDENTE 70% NOALYA 353 8,70

TOTALE IMPASTO + INSERTI 5.296

Glassa Kg / Farina %
ingredienti
sul totale
impasto

ALTRO GLASSA (ALBUMI )   |   ZUCCHERO    |   AMIDO DI RISO    |   FARINA DI MANDORLA   |   FARINA DI NOCCIOLA
|   SALE    |   CACAO

DATA PRODUZIONE: 30/09/2024 DATA SCADENZA: 30/10/2024
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