SCHEDA INGREDIENTI

2" Categoria: Panettone Cioccolato
Attivita: MARANTO LAB

S—
) mimmav i Cognome e Nome: SPAZIANI ANTONIO
I \\I‘1 I I ()\I‘J Localita: FROSINONE - FROSINONE

ale ¢ Telefono: 3482591787

’202'2 Email: MARANTOLAB@GMAIL.COM
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto
FARINA 1.000 25,77
TUORLO 560 14,43
BURRO DI LATTERIA 700 18,04
ZUCCHERO 500 12,88
LIEVITO MADRE 240 6,18
ACQUA 600 15,46
SALE 16 0,41
PASTA D'ARANCIA 20 0,52
MIELE 80 2,06
MALTO 4 0,10
CACAO 60 1,55
BACCHE DI VANIGLIA 1 0,03
CIOCCOLATO FONDENTE ARRIBA 62% 100
TOTALE IMPASTO 3.881
ALTRO (CIOCCOLATO FONDENTE 62%) 500 12,88
CIOCCOLATO AL LATTE 400 10,31
TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.781
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto

ALTRO GLASSA (CIOCCOLATO FONDENTE 62%) | GRUE DI CACAO | BURRO DI CACAO

DATA PRODUZIONE: 28/09/2024 DATA SCADENZA: 07/11/2024
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BURRO DI LATTERIA 700 18,04
ZUCCHERO 500 12,88
LIEVITO MADRE 240 6,18
ACQUA 600 15,46
SALE 16 0,41
PASTA D'ARANCIA 20 0,52
MIELE 80 2,06
MALTO 4 0,10
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TOTALE IMPASTO 3.881
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ALTRO GLASSA (CIOCCOLATO FONDENTE 62%)

GRUE DI CACAO

BURRO DI CACAO
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