SCHEDA INGREDIENTI

- 1" Categoria: Panettone Tradizionale
Mm Attivita: PASTICCERIA MARTUCCIO
) mimmav i Cognome e Nome: MARTUCCIO ENZO
I A\\I{J I I ()\ I‘} Localita: COLLE SANNITA - BENEVENTO
Miglior panettone artigianale d Telefono: 3409857153

’2022 Email: pasticceriamartuccio@gmail.com
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
Su impasto
secco
FARINA (SUA ALTEZZA - PASINI) 1.000 38,18
TUORLO (CATEGORIA A UOVA ALLEVATE A TERRA) 455 8,70
BURRO DI LATTERIA (SUPERIORE FRATELLI BRAZZALE) 455 17,37
ZUCCHERO (SEMOLATO) 409 18,11
LIEVITO MADRE (LAVORATO A CALDO A 25°) 455 12,14
ACQUA 409 0,00
SALE 27 1,21
PASTA D'ARANCIA (SCORZA D'ARANCIA, ZUCCHERO INVERTITO) 73 2,69
MIELE (SULLA BIO - AZIENDA AGRICOLA APICOLTURA ZANCHELLI) 45 1,46
BACCHE DI VANIGLIA (VANIGLIA GOURMET BOUBON DEL MADAGASCAR) 4 0,15
TOTALE IMPASTO 3.332
UVETTA (ITALIANA SICILIANA - CORA SRL) 455 12,57
CANDITI (ITALIANI ANGRI - AGRUMARMEé SPECIAL CITRUS LAB SRLS) 455 12,57
TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.242
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto

Secco

DATA PRODUZIONE: 02/10/2024 DATA SCADENZA: 10/11/2024
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Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
su impasto
secco

FARINA (SUA ALTEZZA - PASINI) 1.000 38,18

TUORLO (CATEGORIA A UOVA ALLEVATE A TERRA) 455 8,70

BURRO DI LATTERIA (SUPERIORE FRATELLI BRAZZALE) 455 17,37

ZUCCHERO (SEMOLATO) 409 18,11

LIEVITO MADRE (LAVORATO A CALDO A 25°) 455 12,14

ACQUA 409 0,00

SALE 27 1,21

PASTA D'ARANCIA (SCORZA D'ARANCIA, ZUCCHERO INVERTITO) 73 2,69

MIELE (SULLA BIO - AZIENDA AGRICOLA APICOLTURA ZANCHELLI) 45 1,46

BACCHE DI VANIGLIA (VANIGLIA GOURMET BOUBON DEL MADAGASCAR) 4 0,15

TOTALE IMPASTO 3.332
UVETTA (ITALIANA SICILIANA - CORA SRL) 455 12,57
CANDITI (ITALIANI ANGRI - AGRUMARMé SPECIAL CITRUS LAB SRLS) 455 12,57
TOTALE IMPASTO + INSERTI 4.242

Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto

Secco

DATA PRODUZIONE: 02/10/2024 DATA SCADENZA: 10/11/2024
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