SCHEDA INGREDIENTI

1" Categoria: Panettone Tradizionale

Attivita: Da Masino

S—
) mimmav i Cognome e Nome: Ferruccio Giacomo
I \\I‘ | I I ()\I‘} Localita: Fossacesia/rocca s.Giovanni - Chieti

ale Telefono: 3519727650

’2022 Email: giacomo.ferruccio@gmail.com
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
Su impasto
secco
FARINA (00 W 360/380) 1.000 42,65
TUORLO (PASTA GIALLA CAT.A ALLEVATO A TERRA) 400 8,55
BURRO DI LATTERIA (DI CENTRIGUGA 82% M.G.) 600 25,62
ZUCCHERO (VAGLIATO FINE) 367 18,13
ACQUA 467 0,00
SALE (MARINO) 15 0,75
PASTA D'ARANCIA (ARANCIO E MANDARINO) 50 2,06
MIELE (ACACIA) 50 1,79
BUCCE DI AGRUMI (ARANCE E LINOMI) 7 0,28
BACCHE DI VANIGLIA (PERLE DI VANIGLIA BOURBON E TAHITI) 4 0,18
TOTALE IMPASTO 2.960
UVETTA (AUSTRALIANA VINTAGE 6 CORONE) 417 12,79
CANDITI (ARANCIO CALABRIA E CEDRO DIAMANTE) 417 12,79
TOTALE IMPASTO + INSERTI 3.794
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
su impasto

Secco

DATA PRODUZIONE: 02/10/2024 DATA SCADENZA: 02/11/2024
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