SCHEDA INGREDIENTI

2" Categoria: Panettone Cioccolato

S—
Mm Attivita: f.lli avallone pasticceria
) mimmav i Cognome e Nome: avallone luigi
I \\I‘1 I I ()\I*} Localita: QUARTO - NA

ale Telefono: 3314422655

’2022 Email: luigiavallone59@gmail.com
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto
FARINA (FARINA 00) 1.000 26,19
TUORLO (DI UOVA PASTORIZZATI) 509 13,33
BURRO DI LATTERIA (BURRO 82%) 755 19,77
ZUCCHERO (SEMOLATO) 472 12,36
LIEVITO MADRE (NATURALE VIVO) 245 6,42
ACQUA (DI RETE) 481 12,60
SALE 19 0,50
PASTA D'ARANCIA 113 2,96
MIELE 94 2,46
BUCCE DI AGRUMI 19 0,50
BACCHE DI VANIGLIA (THAITI) 2 0,05
CREMA PASTICCERA (PASTORIZZATA) 94 2,46
AROMI (LIQUIRIZIA E ROSMARINO ) 15 0,39
TOTALE IMPASTO 3.818
ALTRO (GOCCE AL 50% FONDENTI) 189 4,95
PASTA DI MANDORLA ALLA STREGA 189 4,95
LAMPONI CANDITI 377 9,87
GANACHE AL CIOCCOLATO 151 3,95
GLASSA CIOCCOLATO BIANCO 377 9,87
CREMINI DI CIOCCOLATO ALLA LIQUIRIZIA 189 4,95
TOTALE IMPASTO + INSERTI 5.290
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto

DATA PRODUZIONE: 23/11/2024 DATA SCADENZA: 10/01/2025




SCHEDA INGREDIENTI

Mastie

I)\ \|4‘J’|”|‘()\|‘1® 27 Categoria: Panettone Cioccolato

- —
2024
Elenco ingredienti Kg/Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto
FARINA (FARINA 00) 1.000 26,19
TUORLO (DI UOVA PASTORIZZATI) 509 13,33
BURRO DI LATTERIA (BURRO 82%) 755 19,77
ZUCCHERO (SEMOLATO) 472 12,36
LIEVITO MADRE (NATURALE VIVO) 245 6,42
ACQUA (DI RETE) 481 12,60
SALE 19 0,50
PASTA D'ARANCIA 113 2,96
MIELE 94 2,46
BUCCE DI AGRUMI 19 0,50
BACCHE DI VANIGLIA (THAITI) 2 0,05
CREMA PASTICCERA (PASTORIZZATA) 94 2,46
AROMI (LIQUIRIZIA E ROSMARINO ) 15 0,39
TOTALE IMPASTO 3.818
ALTRO (GOCCE AL 50% FONDENTI) 189 4,95
PASTA DI MANDORLA ALLA STREGA 189 4,95
LAMPONI CANDITI 377 9,87
GANACHE AL CIOCCOLATO 151 3,95
GLASSA CIOCCOLATO BIANCO 377 9,87
CREMINI DI CIOCCOLATO ALLA LIQUIRIZIA 189 4,95
TOTALE IMPASTO + INSERTI 5.290
Glassa Kg/ Farina |%
ingredienti
sul totale
impasto

DATA PRODUZIONE: 23/11/2024

DATA SCADENZA: 10/01/2025
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